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COCINA

Dirigido a: Jefes/as de Cocina, Cocineros/as y trabajadores/as del sector turistico y hostelero.

Cocineros/as de la Marina Alta: José Manuel Lépez Iglesias. Restaurante Peix i Brasses. Dénia (Alicante)
Fechas: 28 de septiembre de 2020. Lunes.

Duracién: 8 h.

Horario: De 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00 h. Lunes.

Cocina de producto: pulpos, sepias, y calamares en nuestras cocinas.
Fechas: 19 y 20 de octubre de 2020. Lunes y martes.

Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

Hongos y setas de uso culinario de temporada.
Fechas: 2y 3 de noviembre de 2020. Lunes y martes.
Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes.

Cocineros/as de la Marina Alta: Miguel Frutos Vicente. Restaurante Peix Blau. Dénia (Alicante)
Fechas: 16 y 17 de noviembre de 2020. Lunes y martes.

Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes.

El erizo de mar. Usos culinarios.

Fechas: 30 de noviembre y 1 de diciembre de 2020. Lunes y martes.
Duraciéon: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes.

Cocina cl@sica y cocina evolutiva para celebraciones de Navidad
Fechas: 14 de diciembre de 2020. Lunes.

Duracion: 8 h.

Horario: De 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00 h. Lunes.

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web.
CdT Dénia c/ Falutx. s/n 03700 Dénia (Alicante) T:96 6428450 correo-e: cdt_denia@gva.es
Informacién e inscripciones: www.cdt.gva.es

REQUISITOS DE ADMISION: 1.- Las solicitudes habrén de formalizarse telematicamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicacién Centres de Turisme,
adjuntando el D.N.l. o N.L.E. y némina reciente o recibo de auténomos. 2.- El curso se podrd anular, si no se completa el nimero de plazas establecidas. 3.- Las
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicardn via correo electronico a todos los inscritos. 4.- Para
recibir el diploma del curso, se deberd tener una asistencia minima del 80% y aprobar el examen. La matricula es gratuita y estd cofinanciada por el Fondo
Social Europeo y la Generalitat Valenciana.
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PANADERIA / PASTELERIA / REPOSTERIA

Dirigido a: Jefes/as de Cocina, Cocineros/as, Panaderos/as, Reposteros/as y frabajadores/as del sector turistico y hostelero.

Cucurbitdceas, tubérculos y frutas para hacer rellenos en reposteria.
Fechas: 5y 6 de octubre de 2020. Lunes y martes.

Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

Panaderia variada para restaurantes.

Fechas: 26 y 27 de octubre de 2020. Lunes y martes.
Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

Crujientes en reposteria.

Fechas: 9 y 10 de noviembre de 2020. Lunes y martes.
Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

Turrones y dulces de Navidad

Fechas: 23 y 24 de noviembre de 2020. Lunes y martes.
Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

SERVICIO

Dirigido a: Jefes/as de Sala, Camareros/as, Sumillers y trabajadores/as del sector turistico y hostelero.

Bodegas y Vinos de la Marina Alta: Bodega Les Freses. JesUs Pobre. Dénia (Alicante)
Fechas: 14 y 15 de octubre de 2020. Miércoles y jueves.

Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

Cocteles calientes.

Fechas: 28 y 29 de octubre 2020. Miércoles y jueves.
Duracion: 8 h.

Horario: De 16:30 a 20:30 h. Lunes.

El vino de diario. Como elegirlo.

Fechas: Dias 11y 12 de noviembre de 2020. Miércoles y jueves.
Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h. Martes y miércoles

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web.
CdT Dénia c/ Falutx, s/n 03700 Dénia (Alicante) T:96 6428450 correo-e: cdt_denia@gva.es
Informacién e inscripciones: www.cdt.gva.es

REQUISITOS DE ADMISION: 1.- Las solicitudes habrén de formalizarse telematicamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicacién Centres de Turisme,
adjuntando el D.N.I. o N.LE. y némina reciente o recibo de auténomos. 2.- El curso se podrd anular, si no se completa el nUmero de plazas establecidas. 3.- Las
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicardn via correo electronico a todos los inscritos. 4.- Para
recibir el diploma del curso, se deberd tener una asistencia minima del 80% y aprobar el examen. La matricula es gratuita y estd cofinanciada por el Fondo
Social Europeo y la Generalitat Valenciana.
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SERVICIO

Dirigido a: Jefes/as de Sala, Camareros/as, Sumillers y trabajadores/as del sector turistico y hostelero.

Fondillén, la joya enolégica de Alicante.

Fechas: 25y 26 de noviembre de 2020. Miércoles y jueves
Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

El servicio correcto de cavas y champagnes. Caracteristicas de estos vinos y Guia prdctica de su servicio.
Fechas: 16y 17 de diciembre de 2020. Miércoles y jueves

Duracién: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

GESTION / DIRECCION

Dirigido a: Propietarios, Directores, Gerentes, Mandos Intermedios, Personal base y Profesionales del sector turistico y hostelero.

Gestion de la actividad econdémica del bar - cafeteria/restaurante a través de sistemas Informaticos para
aumentar la rentabilidad con aforos limitados.

Fechas: 21 y 22 de octubre de 2020. Miércoles y jueves.

Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

Aspectos Clave en la Atencién al Cliente
Fechas: 4 y 5 de noviembre de 2020. Jueves.
Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

Gestion de residuos en Restaurantes, Bares y Cafeterias.
Fechas: 18y 19 de noviembre de 2020. Miércoles y jueves.
Duraciéon: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

Adaptacion de servicios al canal de ventas online
Fechas: 2y 3 de diciembre de 2020. Miércoles y jueves.
Duracion: 8 h.

Horario: De 16:00 a 20:00 h.

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web.
CdT Dénia c/ Faiuix, s/n 03700 Dénia (Alicante) T:96 6428450 correo-e: cdt_denia@gva.es
Informacién e inscrinciones: www.cdt.gva.es

REQUISITOS DE ADMISION: 1.- Las solicitudes habrén de formalizarse telematicamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicacién Centres de Turisme,
adjuntando el D.N.I. o N.LE. y némina reciente o recibo de auténomos. 2.- El curso se podrd anular, si no se completa el nUmero de plazas establecidas. 3.- Las
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicardn via correo electronico a todos los inscritos. 4.- Para
recibir el diploma del curso, se deberd tener una asistencia minima del 80% y aprobar el examen. La matricula es gratuita y estd cofinanciada por el Fondo

Social Europeo y la Generalitat Valenciana.
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Cursos de Formacion Profesional para el Empleo.
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Dirigidos exclusivamente a trabajadores en activo del sector turistico.

Formacion gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo.

FORMACION COMPLEMENTARIA

Dirigido a: Trabajadores/as del sector turistico y hostelero.

Formacién bdsica en Higiene Alimentaria y Manipulacién de Alimentos
Duracion: 5 h.
Horario: De 15:30 a 20:30 h.

SEPTIEMBRE: 21 de septiembre de 2020. Lunes.
OCTUBRE: 26 de octubre de 2020. Lunes.
NOVIEMBRE: 16 de noviembre de 2020. Lunes.

DICIEMBRE: 14 de diciembre de 2020. Lunes.

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web.
CdT Dénic </ Falutx, s/n 03700 Dénia (Alicante) T:96 64284 50 correo-e: cdt_denia@gva.es
Informacidn e inscripciones: www.cdt.gva.es

REQUISITOS DE ADMISION: 1.- Las solicitudes habrén de formalizarse telematicamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicacién Centres de Turisme,
adjuntando el D.N.I. o N.LLE. y némina reciente o recibo de auténomos. 2.- El curso se podrd anular, si no se completa el nimero de plazas establecidas. 3.- Las
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicardn via correo electrénico a todos los inscritos. 4.- Para
recibir el diploma del curso, se deberd tener una asistencia minima del 80% y aprobar el examen. La matricula es gratuita y estd cofinanciada por el Fondo
Social Europeo y la Generalitat Valenciana.



