
 

 

 
 

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicación  Centres de Turisme, 
adjuntando el D.N.I. o N.I.E.  y nómina reciente o recibo de autónomos. 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las 
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicarán vía correo electrónico a todos los inscritos. 4.- Para 
recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 80% y aprobar el examen. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo 
Social Europeo y la Generalitat Valenciana. 
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Cursos de Formación Profesional para el Empleo. 

Dirigidos exclusivamente a personas en situación de desempleo. 

Formación gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo. 

 

 

CERTIFICACIONES PROFESIONALES HOMOLOGADAS 
 
 
 

Cocina   
 
Objetivos:Desarrollar los procesos de preelaboración, preparación, presentación y conservación de toda clase de 
alimentos y definir ofertas gastronómicas, aplicando con autonomía las técnicas correspondientes, consiguiendo 
la calidad y objetivos económicos establecidos y respetando las normas y prácticas de seguridad e higiene en la 
manipulación alimentaría. 
Contenidos: (Acorde con el RD 1376/2008 de 1 de agosto, del certificado de profesionalidad, HOTR0408: 
Cocina): 
Pruebas Selección: Miércoles, 7 de octubre de 2020 a las 10:00 h. en CdT Dénia. 
Fechas: Del 14 de octubre de 2020 al 11 de mayo de 2021. 
Duración: 810 h. 
Horario: De 09:00/10:00 a 15:00/16:00 h. De lunes a viernes. 
 
 
 
 
 
 

Servicios de Restaurante 

 
Objetivos: Desarrollar y montar todo tipo de servicios de alimentos y bebidas en restaurante y preparar 
elaboraciones culinarias a la vista del comensal, aplicando con autonomía las técnicas correspondientes, 
acogiendo y atendiendo al cliente, utilizando, en caso necesario, la lengua inglesa, consiguiendo la calidad y 
objetivos económicos establecidos y respetando las normas y prácticas de seguridad e higiene en la 
manipulación alimentaría.. 
Pruebas Selección:  Miércoles, 21 de octubre de 2020 a las 10:00 h. en CdT Dénia. 
Fechas:  Del 26 de octubre de 2020 al 31 de marzo de 2021. De lunes a viernes. 
Duración: 580 h.  
Horario: De 09:00/10:00 a 15:00/16:00 h. – De lunes a viernes.  
 
 
 

 
 
 
 

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web. 

CdT Dénia  c/ Falutx, s/n   03700 Dénia (Alicante)     T: 96 642 84 50     correo-e: cdt_denia@gva.es 
Información e inscripciones: www.cdt.gva.es 



                                                           

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicación  Centres de Turisme, 
adjuntando el D.N.I. o N.I.E.  y nómina reciente o recibo de autónomos. 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las 
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicarán vía correo electrónico a todos los inscritos. 4.- Para 
recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 80% y aprobar el examen. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo 
Social Europeo y la Generalitat Valenciana.             P2/2 
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Cursos de Formación Profesional para el Empleo. 

Dirigidos exclusivamente a personas en situación de desempleo. 

Formación gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo. 

 

 

CERTIFICACIONES PROFESIONALES HOMOLOGADAS 

 
Repostería 
 
Objetivos: Preelaborar, elaborar y presentar toda clase de productos de repostería y definir sus ofertas, aplicando 
con autonomía las técnicas correspondientes, consiguiendo la calidad y objetivos económicos establecidos y 
respetando las normas y prácticas de seguridad e higiene en la manipulación de alimentos. 
Contenidos: (Acorde con la certificación profesional de Repostería HOTR0509) 
Pruebas Selección: Miércoles, 14 de octubre de 2020 a las 10:00 h. en CdT Dénia. 
Fechas: Del 21 de octubre de 2020 al 3 de marzo de 2021. 
Duración: 500 h. totales.  
Horario: De 09:00 a 15:00 h. De lunes a viernes 
   
 
CURSOS NO PERTENECIENTES A CERTIFICACIONES PROFESIONALES HOMOLOGADAS 
 
 

Auxiliar de Instructor/a de Kayak de Mar, Orientación/GPS/Paintball, 
Escalada, Barranquismo, y Marcha Nórdica.  
 
Objetivos: Transmitir los conocimientos, metodologías, funciones y estrategias eficaces para la capacitación de 
los/las asistentes como auxiliares de Instructores/as en estas especialidades deportivas.  
Contenidos: 4 Bloques independientes: Kayaks de Mar, 4 sesiones de 8 h. = 32 h. 
Del 21 al 24 de septiembre de 2020.  De lunes a jueves. Primer bloque. 
Pruebas de acceso: Martes, 15 de septiembre de 2020, a las 10:00 h. en CdT Dénia 
Orientación / GPS / Paintball, 3 sesiones de 8 h. = 24 h. 
5 al 7 de octubre de 2020.  De lunes a miércoles. Segundo bloque. 
No hay prueba de acceso 
Barranquismo, 4 sesiones de 8 h. = 32 h. 
Del 26 al 29 de octubre de 2020.  De lunes a jueves. Tercer bloque. 
Prueba de Acceso: Martes, 20 de octubre de 2020, a las 10:00 h. en CdT Dénia. 
Marcha Nórdica, 2 sesiones de 6 h. = 12 h. 
Del 9 y 10 de noviembre de 2020.  De lunes a jueves. Cuarto bloque. 
Duración: 100 h. 
Horario:  De 09:30 a 17:30 h. De lunes a jueves. 
Dirigido a: Profesionales del sector turístico y hostelero, en situación de desempleo. 
 
 
 
 
 
 



                                                           

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la web cdt.gva.es o desde la aplicación  Centres de Turisme, 
adjuntando el D.N.I. o N.I.E.  y nómina reciente o recibo de autónomos. 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las 
plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicarán vía correo electrónico a todos los inscritos. 4.- Para 
recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 80% y aprobar el examen. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo 
Social Europeo y la Generalitat Valenciana.             P2/2 
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Cursos de Formación Profesional para el Empleo. 

Dirigidos exclusivamente a personas en situación de desempleo. 

Formación gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo. 

 

 

CURSOS NO PERTENECIENTES A CERTIFICACIONES PROFESIONALES HOMOLOGADAS 
 
 

Formación básica en Higiene Alimentaria y Manipulación de Alimentos 
Objetivos: Que los participantes obtengan los conocimientos necesarios para realizar la manipulación de 
alimentos sin que suponga un riesgo para la salud de los consumidores, garantizando que se dispone de la 
formación adecuada a su puesto de de trabajo en dicha materia, de acuerdo con la normativa vigente. 
Duración: 5 h. 
Horario: De 15:30 a 20:30 h.  
 
Dirigido a: Dirigido preferentemente a trabajadores/as en situación de desempleo. 
 
  
Fechas:  
               SEPTIEMBRE:   28 de septiembre de 2020. Lunes.  
               OCTUBRE:      19 de octubre de 2020. Lunes.   
               NOVIEMBRE:    9 de noviembre de 2020. Lunes.        
               DICIEMBRE:    14 de diciembre de 2020. Lunes.    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nota: los horarios y fechas de los cursos pueden sufrir variaciones. Consulte los datos actualizados en nuestra web. 

CdT Dénia  c/ Falutx, s/n   03700 Dénia (Alicante)     T: 96 642 84 50     correo-e: cdt_denia@gva.es 
Información e inscripciones: www.cdt.gva.es 
 


